
 

こいのぼりクッキー 

～材 料～ 

（約 20枚～30枚） 

 

小麦粉 ２２０ｇ 

砂糖  ５０ｇ 

バター １００ｇ 

今月のおすすめ 

～作り方～ 

 

① バターを常温で柔らかくし、クリーム状になるように混ぜ、 

砂糖を加えて滑らかになるように混ぜる。 

② ふるった小麦粉を①に加えて、こねすぎないようにさっくり 

と混ぜる。 

③ 生地をまとめて、30分程冷蔵庫で寝かせる。 

④ 綿棒などで生地を伸ばし、包丁でこいのぼりの形に切り、 

太めのストローで模様をつける。 

⑤ 180℃のオーブンで１０～15分、焼き色が付いたら 

出来上がり。 


