
やまがみらいこども園のホームページでは、 

みみちゃんルームの予定がわかるカレンダーや 

日常の様子を Facebookにてアップしています！ 

ぜひチェックしてみてくださいね♡ 

 

少しずつ暖かくなり始め、柔らかな春の日差しを感じられるようになりました。今年度のみみちゃんルームも早いもので残り 1ヶ月となりました。 

今年度はいちご狩りや、welcome ウイークなど今までにない楽しいイベントを行うことが出来ました。一つひとつが大切な思い出です。 

多くの方にご利用いただき、笑顔いっぱいにぎやかな日も、ゆっくりお話できる和やかな日もありました♥また来年度も、宜しくお願いします🎵 

やまがみらいこども園 (旧 会津婦人会保育園) 

     利 用 案 内 4 月 1 日 （ 金 ） よ り 再 開 し ま す ！  

対  象： 就学前のお子様と保護者の方・妊娠中の方 

参 加 費： 無料    駐 車 場： 園前駐車場 

 

◆通常開放：火曜日～金曜日 (担当の保育者がルームでお待ちしております。) 

◆利用時間：９:３０～１２:００（日・祝はお休み） 

※事前予約は不要ですが、イベント開催日はご予約の方のみ利用可能となりますの

で、下記の日程やホームページでご確認の上、ご利用下さい。 

 

お問い合わせ先：やまがみらいこども園 0242-27-1647 

～材料～ 
★寿司飯 １合分  
★いりごま 小さじ１ 
★きゅうり スライス２枚 
★薄焼き卵 １枚  
★ハム １枚 
★海苔 少々 
 

 

① 寿司飯にいりごまを混ぜ込み、丸にして、ラップできつめに包んで形を安定させる。 

② ハムをほっぺ用にストローなどで小さな丸形に４枚抜く。 

③ きゅうりを縦にスライスする。海苔で目と口を作っておく。 

④ お雛様用の寿司に薄焼き卵を巻き、海苔とハムで顔をつけ、ハムをのせ、ピックを刺す。 

⑤ お内裏様用の寿司にはきゅうりを巻きつけ、海苔とハムで顔をつけ、きゅうりの外側を細かく 

切って刺し、周りに海苔を巻く。 

⑥ お皿に飾って出来上がり！ 

リズムの良い言葉を声に出しながら 

赤ちゃんの視線が右へ左へと動いたり、 

こちらへ笑い返してくれたり、親子で 

楽しめる 1冊です！ 

春のおさんぽで出会ったのは、 

たんぽぽ、ちょうちょ、やさしい風・・・ 

思わず外へ出かけたくなる、 

季節感たっぷりの 

おさんぽ絵本です。 


